
 

 

 

 
 

 

         

                    

   

 

Antipasti 
78:- - 145:- 

 

Mozzarella Caprese 

Buffelmozzarella varvat med tomater & basilika 

 

Vitello Tonnato 
Tunna skivor av kalvinnanlår serveras med krämig tonfisksås 

 

Carpaccio all`Italiana 

Tunt skivad oxfilé med 36 månaders lagrad parmesanost, rucola, citron, svartpeppar 

& olivolja 

 

Cozze alla Marinara 

Blåmusslor kokta i vitt vin, tomat, vitlök, lök & persilja. Serveras 

med grillat italienskt bondbröd 

 

Bruschetta 

Tomat- & basilikabruschetta 

 

Antipasto Misto 

Ett urval av italienska charkuterier, så som parmaskinka & olika sorters salami 

 

Insalata Mista 

Blandad sallad med babyspenat, rucola, soltorkade tomater & 

Vällagrad parmesan 

 

 



 

 

 

 
 

 

         

                    

   

 

Pasta 

168:- - 198:- 

 

Strozzapreti 
Hemgjord Strozzapreti med  krämig gorgonzolasås & 

strimlad oxfilé 

 

Papparedelle al Ragu 
Mört nötkött långkokt i rödvin & färska örter. Serveras med en  

bred hemgjord pasta som tar upp den mustiga såsen 

 

Bucatini al Salsiccia 

Bucatini, tjock ihålig spagetti, med en het sås på tomat & 

lokalproducerad kryddig korv samt riven peccorini. 

 

Frutti di Mare 
Linguine med ett urval av havets läckerheter, olivolja, vitlök & chili 

 

Cannelloni al Tartufo 

Hemgjorda pastarullar fyllda med en krämig blandning av ricotta,  

skogssvamp & tryffel 

 

Spaghetti Carbonara 
Carbonara på panchetta och vällagrad parmesan 

 

Pappardelle al Zafferano 
Hemgjord pasta med en sås på saffran, kräftstjärtar, 

räkor & sparrisknoppar 



 

 

 

 
 

 

         

                    

   

Pesce 
275:- - 295:- 

 

Filetto di Tonno alla  Calabrese 
Lättgrillad tonfisk med persilja, vitlök, kaprisbär & 

körsbärstomater. Serveras med somarilliomarinerad potatis 

 

Lasagne di Mare  

Parmesangratinerad lasagne på vår hemgjorda pasta, 

hälleflundra, räkor, blåmusslor & pilgrimsmusslor 

 

Ippoglosso 
Halstrad hälleflundra med svamprisotto & parmesansås 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 
 

 

         

                    

   

 

Carne 
265:- - 295:- 

 

Osso Buco 
Klassiskt långkok av kalvlägg i vitt vin, rotfrukter& tomat. 

Serveras med gremolata & parmesanrisotto 

 

Piccata di Vitello 
Parmesanpanerad kalvkotlett med svamprisotto 

 

Saltimbocca alla Grappa 
Stekt kalvytterfilé med parmaskinka & salvia. Bräseras i  

vitt vin & grädde. Serveras med potatiskaka. 

 

Tagliata 
Grillad ryggbiff på en bädd av rucola & körsbärstomater. 

Toppas med olivolja & hyvlad parmesan 

 

Filetto di Agnello alla Griglia 
Grillad lammytterfilé med honungsrostade rotfrukter & tryffellcannelloni 

 

Filetto di Manzo Al Tartufo 
Grillad oxfilé  med potatis- & parmesankaka samt tryffelsås 

 

 
 

 

 

 



 

 

 

 
 

 

         

                    

   

 

Pizze 
135:- - 155:-  

 

Margherita  

Tomat, mozzarella, basilika  

 

Capricciosa 
Tomat, mozzarella, skinka, färska champinjoner 

 

Angelo 
Tomat, mozzarella, panchetta, rödlök, taleggio 

 

Bianca Quattro Fromaggi 
Mozzarella, taleggio, peccorini, parmesan, svartpeppar 

 

Salame 
Tomat, mozzarella, tre sorters italiensk salami 

 

Vegetale 
Tomat, mozzarella, grillad paprika, zucchini, auberginer, 

kronärtskocka, rödlök 

 

Speciale  

Tomat, mozzarella, gorgonzola, soltorkade körsbärstomater, 

parmaskinka, rucola 

 

Della Casa  

Tomat, mozzarella, körsbärstomater, rucola, parmaskinka, hyvlad parmesanost 



 

 

 

 
 

 

         

                    

   

 

Dolce 
35:- - 105:- 

 

Pannacotta alle More 

Pannacotta med hallon- & björnbärssås 

 

Semifreddo 
Semifreddo, som betyder halvfryst på italienska, är en hemgjord glass. Vi gör den 

på hallon & citron 

 

Tiramisù 
Italiensk klassiker som piggar upp, gjord på savoiardikex, espressokaffe & 

mascarponekräm 

 

Dolce Cioccolata 
Varm chokladbakelse med vaniljglass 

 

Taleggio con Tartufo 
Italiensk kittost med tryffelhonung ringlad över 

 

Cioccolatino al Grappa 
Grappas egen chokladtryfflel 

  

  

  

  
 


